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1. Informacion general del proyecto

Nombre completo de
integrante 1

Ledy Carolina Quifiones Marquez

Nombre del proyecto

Desarrollo y optimizacion de helado artesanal gourmet
con frutas exodticas del Pacifico colombiano: una
innovacion en sabores y procesos para mercados
saludabies

TIPO DE INNOVACION
DEL PROYECTO

Innovacion en Procesos

DEFINICION DEL TIPO
DE INNOVACION
SELECCIONADA

Se considera una innovacion en procesos debido a que
1a propuesta busca revolucionar la produccion mediante
la creacion de una mezcla unica de sabores exaticos.
Este enfogue innovador no solo introduce nuevos
sabores al mercado, sino que también tiene como
objetivo desarrolfar un proceso de produccion mas
sofisticado y eficiente que permita capturar la esencia
de diversas frutas exdficas y convertirias en producfos
distintivos. La incorporacion de estas frutas exdticas al
proceso de produccién genera una nueva
caracterizacion del producto, lo gue no solo amplia las
opciones disponibles para los consumidores, sino gue
fambién esfablece un nuevo estandar de calidad y
diferenciacién en el mercado. Este enfoque permite
experimentar con  combinaciones de  sabores
innovadoras gque adn no han sido exploradas,
brindando una experiencia sensorial tnica y ampliando
la oferfa de productos artesanales y gourmet. Ademas,
la innovacion incluye la implementacion de nuevas
fécnicas de procesamiento y manejo de las frutas
exoticas, lo que garantiza la preservacion de sus
propiedades naturales y su autenticidad, al tiempo que
s5& maximiza su potencial para crear combinaciones de
sabores [néditas. Esto no solo mejorara la experiencia
del clienfe, sino que también posicionara al producto en
un nicho especializado y altamente demandado,
promoviendo la diversidad y la creatividad en Ia
industria alimentaria.




